
 
Tageskarte 

 
 
 
Ofenfrischer Braten vom Strohschwein mit Semmelknödl 
und Kartoffelsalat            12,00€ 
 
 
Sommersalat mit gebratenen Rindfleischstreifen,  
gehobelten Champignons und Parmesan        15,00€ 
 
 
Geschmorte Schulter und Bauch vom Bio Kalb  
mit Gnocchi und Gemüse           22,00€ 
 
 
„Bollito Misto“ mit Krensauce, Petersilienkartoffeln und 
Irmgärtchenbohnen            15,00€ 
 
 
Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren   20,00€ 
 
 
Lende und Filet vom Samerberger Almkalb mit  
Schwarzwurzelpüree, Kräutersaitling und Navetten                         28,00€ 
 
 
Frische Fleischpflanzerl  
mit Kartoffel-Gurkensalat und Bratensauce       12,00€ 
 
 
Seesaiblingsfilet mit Zitronenrisotto und Gemüse              20,00€ 
 
                 
Pfifferlings - Risotto mit Wildkräutern  
und Strobelberger Bergkäse          15,00€ 
                                       
 



 
 

Drinks 
 
Mit% 
Riesling-Cremant mit steirischem Pfirsichnektar             7,50€ 
Erdbeer-Rhabarber Spritz         7,00€ 
 
 
Ohne% 
Exotic Sommer Coctail mit Ananas und Zitrone     5,00€ 
 
JoLaTo: Johannisbeer/Lavendel/Tonic (ohne%)     5,00€ 
JoLaTo mit Sloeberry Blue Gin        7,50€
       
 

Bier der Woche 
 

New England Super Session IPA , Hoppe Bräu             4,00€ 
 

Weinempfehlung 
weiß 
 
Elbling, Mosel              0,2l    6,00€ 
 
Welschriesling, Steiermark   0,2l    7,00€ 
 
Summertime, Steiermark    0,2l    7,00€ 
 
Rose´ 
 
Rotling Rose´, Mosel                  0,2                                    6,00€ 
 
Rot 
 
Blauer Zweigelt, Wagram    0,2l    6,00€ 
 
Blaufränkisch, Burgenland    0,2l    7,00€ 
 



 
 

Vorspeisen und Suppen 
 
 
 
 
Gemischter Salatteller         5,00€ 
 
Blattsalat mit eingelegtem Schafskäse,  
Oliven und Knoblauchdressing          8,50€ 
   
Chiemsee Renkenmatjes mit Liebstöcklpüree,                                   9,00€ 
Äpfel und Zwiebeln                                                                              
 
Vitello Tonnato                                                                  12,00€                                                                          
 
Bio Barbarella mit bunten Irmgärtchen Tomaten,  
Olivenöl und Balsamico         8,50€ 
 
Kesselsulzerl mit Bierzwiebeln und Salatgarnitur             8,50€ 
 
 
 
 
Getrüffelte Kartoffelcremesuppe                                                            6,50€ 
 
Pfannkuchensuppe          4,50€ 
 
Festagssuppe  (Leberknödl, Grießnockerl, Milzschnitte, 
                               Frittaten und Gemüse)                       8,00€ 
 
Lüngerl vom Bio – Almrind mit Semmelknödl                                   8,00€ 
 

 
 
 



 
Dessert 

 
Joghurtnockerl mit Aprikosenröster      7,00€ 
 
Steirisches Eisdessert_Klapotetz      7,50€ 
 
Eiskaffe/Eisschokolade                                                                              6,50€ 
 
 Coconut Crispeis mit Erdbeerlimes und Sahne                               8,00€ 
 
Schokomousse mit Mangoragout      8,00€  
 
Minz Pana Cotta mit Passionsfruchteis              7,50€  
 
Marillenknödl mit Vanillesoße                                                                 8,00€                       
     
 
 

Schnapserl des Tages 
 
 
Amaro Saverio, Kräuterlikör aus der Villa Laviosa 
Südtirol            5,50€ 
 

Kaffee 
 

Espresso           2,50€ 
 
Tasse           3,00€ 
 
Haferl Kaffee          4,50€ 
 
Cappuccino          3,50€ 
 
Latte Macchiato         4,50€ 
 
Affogato           4,50€ 


